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RESTAURANT - MARISQUERIA Q
EEN BERE = =

ENTRANTES FRIOS
€
| Ensalada Cristina 8,95
2 Ennhd'lduq.lemdﬂﬁﬂlrl 14,25
3 - 8,95
4 11,95
5 17,50
& 19,95
7 20,95
a 17,50
9 s 11,95
10 Salpicén de pescado y marisco , (1| sl 15,50
11 Esqueixada de bacalao 15,50
12 Esparragos de Caporroso «2 % 12,95
13 Fole-gras de Estrasburgo 221,95
14 Foie-gras de pato hecho en la| 25,95
I5 Foie-gras trufado relleno de g; 27,50
16 Salmén ahumado con guarnig 14,25
17 Jamén Ibérico de bellota : 20,95
ENTRANTES CALIENTES
|18 Sopa de cebolla gratinada 7,95
19 Canelones Rossini
20 Espaguetis con salmén ahumado
21 Judias verdes salteadas co
12 Angulas de Aguinaga

23 Ancas de
al

Iﬂ*mgomﬁu:igmm[mzp] \ 5/M
31 * Bogavante :r} ;:_f, S/M
32 * Centollo vive (100 gr.) + & .~ SIM
33 * Buey de mll‘ﬂvn'ﬂ_ﬂ 5/M
34 Almejas de Carril an 18,95
35 Cigalas ala pllnﬂf o= 139,95
36 Gambas a la plancha . 38,95
37 Langostinos a la 28,95

38 Cigalas salteadas — ~ 32,95

PESCADOS

39 Merluza a la plancha o al estilo vasco 18,95

40 Rape a |la planchaoa la m%IE.IS

4| Bacalao a la vizcaina™ ™ = 18,95

41 Salmén fresco a la pls 12,95
L
43 Lenguado a la 25,25
=
44 Dorada de racién al 20,95
45 Rodabalfo al hm-qu ; '-\ 22,95
46 Trucha a Ne Aridc 9,95
47 Calmmu‘ih " ajo y perejil 17,50
48 Tronco de mu-fm a la donostiarra 20,95
CARNES
49 Filete de buey a la pimienta verde 11,95

50 Entrecot de buey al lluqueﬁ:nrt

59 Confit (Pierna) de pato al Roquefort ;
60 Paletilla de cordero al estilo andorranc 20,95

COCINA NACIONAL E INTERNACIONAL
ESPECIALIDADES EN PESCADOY MARISCO

61 Filetes

Hzmudadepesudoymuhml:lpu}
5 ?awﬂhdadtpmdnrmuilm[l pax)
66 Paella de marisco (2 pers! .

67 Paella valenciana (2 person



